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2020 war es soweit: Nach sechsjähriger Ent-
wicklungszeit haben wir eine absolut neue und 
natürliche Antihaft-Versiegelung entwickelt, 
die extrem hitzeresistent ist und über sehr 
gute Brat- und Kocheigenschaften verfügt. 
Die unübertroffenen Wärmeleit- und Wär-
meverteilungseigenschaften des 3 mm starken 
Kupferblechs ermöglichen noch perfektere 
Garergebnisse. Sie lassen das Herz eines jeden 
ambitionierten Hobby- und Profikochs höher 
schlagen. Die neue Chrom-Noir-Linie wird 
stilvoll  ergänzt durch Nussbaumholz-Edel-
stahl-Griffe, entwickelt von Yuno-Design.
Diese überzeugen durch die handschmei-
chelnde Haptik und die edle Optik.
Durch die kratzfeste Versiegelung ist es

möglich, sowohl schonend zu kochen, als 
auch scharf anzubraten. Dadurch gelingt ein 
genussvolles Risotto ebenso wie ein perfek-
tes Steak. Die unglaublich schnelle Reaktion 
auf Hitzeveränderung, ermöglicht auf den 
Punkt genaues Garen ohne Kompromisse. 
Im Gegensatz zu anderen natürlichen Ver-
siegelungen, meist aus klassischem Eisen, ist 
die Versiegelung der Chrom-Noir-Linie kor-
rosionsbeständiger. Die Produkte sind wie 
gewohnt induktionsfähig. Neu im Sortiment 
sind die beiden Fleischtöpfe in den  Größen 
24 cm und 28 cm. Die passenden Deckel der 
Serie verfügen ebenfalls über die neue Chrom-
stahl-Beschichtung.

DIE CHROM-NOIR-LINIE

STIELPFANNE

Art.-Nr.           UVP      EAN            Ø      
4505-28           529,00 €      4250049951740       28 cm

SAUTOIR MIT STIEL– UND SEITENGRIFF

Art.-Nr.           UVP      EAN            Ø      
4503-24           579,00 €          4250049951818       24 cm
4503-28           649,00 €      4250049951733       28 cm

SAUTOIR MIT SEITENGRIFFEN

Art.-Nr.          UVP      EAN            Ø       
4502-24          579,00 €           4250049951801        24 cm
4502-28          649,00 €      4250049951726        28 cm

FLEISCHTOPF MIT DECKEL

Art.-Nr.          UVP      EAN            Ø       
4512-24          669,00 €      4250049951825        24 cm
4512-28          869,00 €           4250049951832        28 cm

DECKEL CHROM-NOIR-LINIE 

Art.-Nr.           UVP      EAN                         Ø      
4526-24           169,00 €      4250049951849       24 cm
4526-28           189,00 €      4250049951856       28 cm

STIELKASSEROLLE

Art.-Nr.          UVP      EAN            Ø       
4501-20          499,00 €      4250049951955       20 cm



Als Manufaktur für Kupferkochgeschirr ist es 
unser Anliegen unsere Produkte ständig wei-
terzuentwickeln. Unsere Keramik-Serie be-
kommt nun einen neuen Induktionsboden 
mit verbesserten magnetischen Eigenschaf-
ten, welche die Geschwindigkeit der Wärme-
zufuhr verbessert.

Der neue Boden ist daher nicht mehr
schwarz, wie bei der bisherigen Serie,
sondern verfügt über eine edelstahlfarbene
Optik. Ansonsten bleibt das Design der
Keramikserie gleich wie bei der bestehen-
den Serie. Die Premium Linie löst nun 
schrittweise die bestehende Keramikserie ab. 

DIE PREMIUM KERAMIK INDUKTIONS-LINIE

BUTTERPFÄNNCHEN *

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø       
4809-10°        149,00 €      4250049952099       10 cm
4709-10+       115,00 €      4250049951436       10 cm

° mit Induktionsbeschichtung
+ ohne Induktionsbeschichtung

STIELKASSEROLLE

Art.-Nr.          UVP     EAN                      Ø      
4801-14           269,00 €      4250049952068       14 cm
4801-16           329,00 €      4250049952075       16 cm
4801-20           449,00 €      4250049952082       20 cm

GEMÜSETOPF MIT DECKEL

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø      
4814-20         669,00  €           4250049952273       20 cm

SCHWENKPFANNE

Art.-Nr.          UVP              EAN                      Ø      
4806-18           389,00 €          4250049952167       18 cm

SAUTOIR MIT GRIFFEN

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø      
4802-20         379,00 €      4250049952105       20 cm
4802-24         479,00 €      4250049952112       24 cm
4802-28         569,00 €      4250049952129       28 cm

SAUTOIR MIT STIEL

Art.-Nr.          UVP              EAN                      Ø      
4803-20           379,00 €      4250049952136       20 cm
4803-24           479,00 €      4250049952143       24 cm
4803-28           569,00 €      4250049952150       28 cm

STIELPFANNE *

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø      
4805-12         149,00 €      4250049952174       12 cm
4805-22         339,00 €      4250049952181       22 cm
4805-26         429,00 €      4250049952198       26 cm
4805-28         469,00 €      4250049952204       28 cm
4805-30         489,00 €      4250049952211       30 cm

FLEISCHTOPF MIT DECKEL *

Art.-Nr.          UVP             EAN                      Ø      
4812-12           259,00 €     4250049952228       12 cm
4812-16           449,00 €     4250049952235       16 cm
4812-20           569,00 €     4250049952242       20 cm
4812-24           639,00 €     4250049952259       24 cm
4812-28           799,00 €     4250049952266       28 cm

* Bitte beachten Sie, dass unsere „Minis“ nur für Induktionsherde mit automatischer 
Felderkennung geeignet sind. Dies betri� t die Artikel: 4609-10 / 4605-12 / 4612-12.



Unserer Manufaktur ist es gelungen, Kupfer-
kochgeschirr nicht nur induktionsfähig zu 
machen, sondern mit unserer „Premium Ce-
raSigno Versiegelung“ auch gleichzeitig die
herausragenden Antihafteigenschaften ei-
ner modernen Keramikversiegelung für das
Kochen mit Kupfer zu ermöglichen. So ver-
binden wir das traditionelle, überaus wärme-
leitfähige Kupferkochgeschirr mit neuzeit-
lichen Ansprüchen ambitionierter Köche. 
Wir setzen auf Qualität „Made-in-Germany“.

Unsere Produkte werden in Deutschland 
und mit viel Handarbeit gefertigt. Bei der 
Produktentwicklung lag der Fokus darauf, 
die einzigartigen Wärmeleiteigenschaften 
des Materials Kupfer mit den Antihaftei-
genschaften einer weiterentwickelten, mo-
dernen Keramikversiegelung optimal zu 
verbinden und dabei eine maximale Induk-
tionsleistung zu gewährleisten. Für die Ke-
ramik-Serie verwenden wir unsere traditio-
nellen, von Hand gegossenen Messinggriffe.

DIE KERAMIK INDUKTIONS-LINIE

BUTTERPFÄNNCHEN *

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø       
4609-10°        149,00 €      4250049951160       10 cm
4709-10+       115,00 €      4250049951436       10 cm

° mit Induktionsbeschichtung
+ ohne Induktionsbeschichtung

STIELKASSEROLLE

Art.-Nr.          UVP     EAN                      Ø      
4601-14           259,00 €      4250049950750       14 cm

GEMÜSETOPF MIT DECKEL

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø      
4614-20         649,00  €           4250049951597       20 cm

SAUTOIR MIT GRIFFEN

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø      
4602-20         369,00 €      4250049950781       20 cm
4602-24         469,00 €      4250049950804       24 cm

SAUTOIR MIT STIEL

Art.-Nr.          UVP              EAN                      Ø      
4603-24           469,00 €      4250049950811       24 cm

STIELPFANNE 

Art.-Nr.        UVP     EAN                      Ø      
4605-22         325,00 €      4250049951238       22 cm
4605-26         409,00 €      4250049950903       26 cm
4605-28         449,00 €      4250049951443       28 cm
4605-30         469,00 €      4250049950897       30 cm

FLEISCHTOPF MIT DECKEL 

Art.-Nr.          UVP             EAN                      Ø      
4612-24           629,00 €     4250049950866        24 cm
4612-28           789,00 €     4250049950873        28 cm

* Bitte beachten Sie, dass unsere „Minis“ nur für Indukti-
onsherde mit automatischer Felderkennung geeignet sind. 
Dies betrifft die Artikel: 4609-10 / 4605-12 / 4612-12.



MARMELADENTÖPFE, RÜHRSCHÜSSELN, BACK-
FORMEN & STÖVCHEN

Noch heute verzichten die hochwertigen 
Hersteller in der Patisserie nicht auf Kup-
fer: Marmeladen werden noch fruchtiger, 
Desserts noch geschmeidiger. Die Marme-
ladentöpfe und Rührschüsseln bestehen aus 
reinem Kupfer, ohne jegliche Innenbeschich-
tung. Kupfer und Backformen - diese Mate-
rialkombination ist eine Weltneuheit, die es

bisher so nicht gab. Als Kupfermanufak-
tur ist es uns gelungen, eine neue Genera-
tion von Backformen zu entwickeln, die 
traditionelles Handwerk mit modernster 
deutscher Oberflächentechnologie verbin-
det. Die Backformen bestehen aus massivem 
Kupfer und verfügen über unsere „Premi-
um-CeraSigno-Versiegelung“ aus Keramik.

MARMELADENTOPF

Art.-Nr.          UVP      EAN                         Ø      
4524-30°        389,00 €      4250049950743       31 cm
2224-30+       279,00 €      4250049950293       31 cm

° mit Induktionsbeschichtung
+ ohne Induktionsbeschichtung

TARTE-TATIN-FORM

Art.-Nr.            UVP      EAN           Ø      
5003-28°          319,00 €      4250049951191       28 cm
5005-28+         249,00 €      4250049951252       28 cm

° mit Induktionsbeschichtung
+ ohne Induktionsbeschichtung

RÜHRSCHÜSSEL

Art.-Nr.         UVP      EAN                         Ø      
2225-22         219,00 €      4250049951269       22 cm
2225-24         279,00 €      4250049950682       25 cm
2225-30         339,00 €      4250049950699       31 cm

AUFLAGENRING FÜR RÜHRSCHÜSSEL

Art.-Nr.           UVP      EAN           Ø      
2518-18             79,95 €      4250049921392       18 cm

BACKFORM: MINI-GUGELHUPF

Art.-Nr.         UVP      EAN                         Ø       
5001-05           99,95 €      4250049951122       5,0 cm

BACKFORM: GUGELHUPF GLATT

Art.-Nr.           UVP      EAN           Ø      
5001-20           199,00 €      4250049951092       21 cm

BACKFORM: GUGELHUPF TRADITIONELL

Art.-Nr.         UVP      EAN                         Ø      
5001-16         179,00 €      4250049951115       17 cm
5001-18         189,00 €      4250049951108       20 cm

STÖVCHEN AUS REINEM KUPFER

Art.-Nr.          UVP     EAN                      Ø     
2521-10            89,95 €     4250049920081     10 cm



AUSSTECHFORMEN

Unsere Kupferausstechformen werden in einer 
Behindertenwerkstatt, ca. 100 km von unse-
rem Standort entfernt, gefertigt. Unsere Aus-
stecher sind 100 % Made in Germany. 

Hier entstehen kleine Kunstwerke, die allein 
schon optisch überzeugen und durch den be-
sonderen Kupferglanz einen ganz eigenen 
Charakter bekommen. Das dafür verwende-
te Material ist 0,3 mm dickes Kupferband.

Die Formenvielfalt der Ausstecher reicht vom 
Elch bis hin zum Tannenbaum. So finden sie 
nicht nur Verwendung als Keksausstecher in 
der Weihnachtszeit, sondern eignen sich auch 
sehr gut als saisonale Tischdekoration, als Ge-
schenkanhänger und als Christbaumschmuck. 
Auch beim Verzieren von Torten können sie 
eingesetzt werden. Unser Sortiment der Kup-
ferausstecher wurde durch das Motiv der Fle-
dermaus ergänzt.

AUSSTECHFORM MOTIV: ELCH 
Art.-Nr.       UVP                 EAN                          Ø        
6001-01         9,95 €   4250049951283           7,5 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: GANS 
Art.-Nr.       UVP    EAN                          Ø       
6001-03         9,95 €   4250049951306           5,0 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: ENGEL
Art.-Nr.       UVP         EAN            Ø         
6002-01         9,95 €   4250049951313          12,0 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: ENTE 
Art.-Nr.        UVP         EAN                          Ø       
6001-02         6,95 €   4250049951290           5,5 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: TANNENBAUM 
Art.-Nr.          UVP    EAN           Ø        
6008-01            8,95 €    4250049951429        8,0 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: HERZ 
Art.-Nr.       UVP     EAN                          Ø       
6003-01         5,95 €   4250049951320           3,5 cm
6003-02         7,95 €   4250049951337           5,5 cm
6003-03         8,95 €   4250049951344           8,0 cm
   

AUSSTECHFORM MOTIV: STERN 
Art.-Nr.          UVP    EAN           Ø        
6007-01            5,95 €       4250049951399        4,0 cm
6007-02            7,50 €    4250049951405        5,5 cm
6007-03            8,95 €    4250049951412        7,5 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: MOND 
Art.-Nr.       UVP        EAN            Ø        
6004-01         7,50 €   4250049951351           7,0 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: FLEDERMAUS

Art.-Nr.         UVP    EAN                       Ø        
6009-01           9,95 €    4250049951948      5,5 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: RUND 
Art.-Nr.         UVP    EAN                      Ø       
6006-01          5,95 €    4250049951375      5,0 cm
6006-02          6,95 €    4250049951382      5,5 cm

AUSSTECHFORM MOTIV: NIKOLAUS
Art.-Nr.          UVP               EAN          Ø         
6005-01            9,95 €     4250049951368      11,0 cm



WEYERSBERG MESSER

Weyersberg-Messer ist die Messerserie, die alle 
klassischen Eigenschaften geschmiedeter Mes-
ser mit hoher Alltagstauglichkeit verbindet. 
Die Klingen sind aus rostfreiem Chrom-Va-
nadium-Molybdän-Stahl. Der geschmiede-
te Stahl wird eisgehärtet und handgeschärft. 
Der Messergriff besteht aus massiven 8 mm 
starken Griffschalen aus reinem Kupfer, man 
spürt förmlich die „schwere Qualität“. 

Kupfer hat den Vorteil der antiviralen und 
antibakteriellen Eigenschaf. Durch die Berüh-
rung per Hand werden die Keime durch das 
Kupfer direkt abgetötet. So entstand die Idee 

eines Messers, welches die Übertragung von 
Keimen weitgehend verhindert. Das Halb-
edelmetall Kupfer wirkt gegen Viren, Bakte-
rien und Pilzsporen. So kann die Übertragung 
von Krankheiten über die Hand verringert 
werden. War früher nicht ganz klar, wie diese 
Wirkungen zustande kommen, so sind diese 
mittlerweile wissenschaftlich belegt. Es ist 
kaum verwunderlich, dass in vielen niederlän-
dischen Krankenhäusern die Türklinken aus 
Kupfer sind, da dadurch die Übertragung von 
Keimen durch die Hände wirkungsvoll unter-
bunden werden kann.

BROTMESSER

Art.-Nr.             UVP            EAN                            Länge        
1431-32             549,00 €            4250049951757                  32,0 cm  

ZUBEREITUNGSMESSER

Art.-Nr.             UVP                    EAN              Länge         
1765-16             339,00 €            4250049951788                  16,0 cm 

KOCHMESSER

Art.-Nr.             UVP            EAN                            Länge        
1805-21             439,00 €            4250049951764                  21,0 cm

SPICKMESSER

Art.-Nr.             UVP            EAN              Länge         
1764-10             275,00 €            4250049951795                  10,0 cm   

FLEISCHMESSER

Art.-Nr.              UVP            EAN                            Länge         
1765-21             359,00 €            4250049951771                  21,0 cm



KUPFERBECHER MIT EDELSTAHLBESCHICHTUNG*

Art.-Nr.         UVP           EAN                       Ø       
2110-06          54,95 €      4250049951580          8,0 cm
2 mm Kupferstärke

*dieser Artikel wird inklusive Filzmanschette geliefert

KUPFERBECHER AUS REINEM KUPFER

Art.-Nr.          UVP    EAN           Ø       
2110-08            52,95 €       4250049951276      8,0 cm
2 mm Kupferstärke

2110-09            57,95 €    4250049951566       8,0 cm
3 mm Kupferstärke

KUPFERBECHER & DECKEL

Seit mehreren Jahren sind Becher aus reinem 
Kupfer im Trend. Hervorgerufen durch den 
Cocktail Moscow–Mule, welcher stilecht in 
einem reinen Kupferbecher serviert wird. 
Auch beim Einsatz als Trinkgefäß, kommt der 
antibakteriellen Wirkung des reinen Kupfers 
eine besondere Bedeutung zu. Wie schon an an-
derer Stelle erwähnt, reagiert Kupfer auf Mikro-
organismen in Bezug auf Lebensmittel. 
Durch die Aufnahme von Mikroorganis-
men in der Nahrung können Krankheiten
entstehen. In der traditionellen Verarbei-
tung von Milchprodukten und bei der Kä-
seherstellung wird deshalb nach wie vor 
auf den Einsatz von Kupferkesseln gesetzt. 
Die  Verarbeitung in Kupfergefäßen begüns-
tigt durch die Verhinderung der Keimvermeh-
rung eine längere Haltbarkeit. Inzwischen ist 
wissenschaftlich belegt, dass auch die Über-

tragung von Keimen über die Hände durch 
Kupfer wirkungsvoll unterbunden werden 
kann. 

Jedes Töpfchen braucht sein Deckelchen... Bei 
der Kupfermanufaktur Weyersberg wird jeder 
Topf mit Deckel geliefert. Für die weiteren 
Artikel, z.B. Pfannen oder Stielkasserollen, 
können die Deckel separat erworben werben.
Die Deckel, passend zur Keramik-Induktions-
und Premium-Keramik-Induktionsserie, ha-
ben eine schwarze, eingebrannte Chromstahl-
Legierung und einen traditionellen Mes-
singgriff. Die Deckel der Chrom-Noir-Serie 
verfügen ebenfalls über die eingebrannte Stahl-
legierung und werden durch einen moder-
nen geschwärtzen Edelstahlknauf vollendet.

DECKEL KERAMIK-INDUKTIONS-LINIE

Art.-Nr.         UVP   EAN           Ø      
2526-12          82,95 €   4250049920906        12 cm
2526-14          94,95 €   4250049920913        14 cm
2526-16          99,95 €       4250049920920        16 cm
2526-18        110,00 €   4250049920937        18 cm
2526-20        130,00 €   4250049920944        20 cm
2526-22        139,00 €   4250049920951        22 cm
2526-24        149,00 €   4250049920968        24 cm
2526-26        159,00 €   4250049920975        26 cm
2526-28        170,00 €   4250049920982        28 cm
2526-30        199,00 €   4250049920999        30 cm

DECKEL CHROM-NOIR-LINIE 

Art.-Nr.           UVP     EAN                          Ø       
4526-24           169,00 €     4250049951849         24 cm
4526-28           189,00 €     4250049951856         28 cm
  



FILZARTIKEL 

PFANNENSTIELHALTER, AUS FILZ, ANTHRAZIT

Art.-Nr.          UVP   EAN           Ø       
7003-01          18,95 €   4250049951641        21 cm

TOPFGRIFFE (PAAR), AUS FILZ, ANTHRAZIT

Art.-Nr.           UVP   EAN           Ø       
7004-01           18,95 €      4250049951658        10 cm

MANSCHETTE, AUS FILZ, ANTHRAZIT

Art.-Nr.           UVP   EAN           Ø       
7008-01             8,95 €   4250049951696        8,0 cm

DECKELHALTER, AUS FILZ, ANTHRAZIT

Art.-Nr.           UVP   EAN                     
7102-01             9,95 €   4250049951634        

Wir, die Kupfermanufaktur Weyersberg,
haben unser Sortiment um einige nütz-
liche Accessoires für unsere Kupferarti-
kel erweitert. Bei den Küchentextilien aus 
Filz wurde das Design modifiziert. Zu den 
Filz-Artikeln gesellt sich nun eine Stapel-
blume, die Ihre Töpfe und Pfannen im 

Schrank optimal gegen Kratzer schützt.
Das anthrazitfarbene Filzmaterial harmoniert 
wunderbar mit unseren Kupferkochgeschirr 
Artikeln und ist pflegeleicht in der Handha-
bung. Die Pflege sollte von Hand erfolgen 
und nicht in der Maschine.

STAPELBLUME,  AUS FILZ, ANTHRAZIT

Art.-Nr.          UVP   EAN                         Ø       
7109-01           6,90 €   4250049951870        32 cm



NEOPRENARTIKEL

Zusätzlich zu unserem Hitzeschutz aus Filz
bieten wir nun auch Topflappen, Handschuhe 
und Griffschutz aus Neopren an. Diese Arti-
kel sorgen für einen optimalen Wärmeschutz 

beim Kochen. Ebenfalls nützlich sind die 
neuen Stapelblumen aus Neopren. Sie schüt-
zen das Kochgeschirr im Schrank vor Kratzern 
und Stößen. 

MANSCHETTE, AUS NEOPREN, ANTHRAZIT

Art.-Nr.          UVP    EAN            Länge   
9200-02          26,95 €    4250049951924        20,0 cm

TOPFHANDSCHUHE, SET, AUS NEOPREN

Art.-Nr.         UVP   EAN           Länge    
9200-01         26,95 €   4250049951917        25,5 cm

STAPELBLUME, AUS NEOPREN

Art.-Nr.         UVP   EAN           Ø         
9109-01          6,95 €   4250049951962        32,0 cm

TOPFGRIFFHALTER, AUS NEOPREN

Art.-Nr.         UVP    EAN            Länge   
9004-01         17,95 €    4250049951986        10,0 cm

PFANNENSTIELHALTER, AUS NEOPREN

Art.-Nr.         UVP   EAN           Länge    
9003-01         16,95 €   4250049951979        21,0 cm



GESCHIRRTUCH AUS BAUMWOLLE,
ANTHRAZIT

Art.-Nr.          UVP    EAN                       
3200-01           7,95 €    4250049952013      

BAUMWOLLARTIKEL & VERPACKUNG

Traditionelle Topfhandschuhe aus Baumwol-
le mit schwarzer Lederapplikation, eine ge-
wachste Küchenschürze aus Baumwolle, sowie 
ein Geschirrtuch, ebenfalls aus Baumwolle, 
machen die Küchenausstattung komplett. 
Diese und weitere nützliche Küchenhelfer ge-
hören in jede gut ausgestattete Küche.

Unsere unterschiedlichen Serien werden in 
einer jeweils hochwertigen Verpackung ge-
liefert. Die Keramik-Induktionsserie und die 
Premium-Keramik-Induktionsserie werden 
in einer exklusiven Holzbox verpackt und ge-
liefert. Die Chrom-Noir Serie, Kupferbecher, 
Backformen, Rührschüsseln, Marmeladen-
töpfe und Messer erhalten Sie in einer edlen 
Filzverpackung. 

TOPFHANDSCHUHE AUS BAUMWOLLE,
ANTHRAZIT

Art.-Nr.          UVP    EAN                       
3300-01          24,95 €    4250049952020      

Alle unsere Kupferbecher 
werden in einer edlen
Filzverpackung geliefert.

Unsere Keramik-Induktions-Serie wird stilecht in den 
wunderschönen und zeitlosen Holzboxen geliefert.

Jeder Kunde erhält seinen Chrom-Noir Arti-
kel,  Backform, Rührschüssel und Marmeladen-
topf in einer weichen und edlen Filzverpackung.

Das Weyersberg Messer 
kommt in einer eigens 
dafür angefertigten Mes-
serscheide aus Filz.

KÜCHENSCHÜRZE, AUS BAUMWOLLE,
GEWACHST, ANTHRAZIT

Art.-Nr.          UVP    EAN                       
3100-01         39,95 €    4250049952006      



PFLEGEMITTEL 

Nicht alles ist Gold, was glänzt...
...manchmal ist es auch Kupfer.

Das Halbedelmetall Kupfer oxidiert in Ver-
bindung mit Sauerstoff. Durch die Oxidation 
läuft das Kupfer an und es bildet sich eine Pa-
tina. Viele Kupferfreunde finden diese Patina 
schön und erfreuen sich an dem traditionellen 
„Look“. Wer die Töpfe lieber in ursprüngli-
chem Glanz haben will, kann Sie mit unse-
rem Pflegemittel reinigen. Bei Verwendung 
des Pflegemittels kann man die Kupferoptik 

ein wenig konservieren. Nimmt man stattdes-
sen „Hausmittelchen“, wie z.B. das Einreiben 
von Kupfer mit Zitrone, oxidiert das Produkt 
danach sehr schnell wieder und der Glanz ist 
nur von kurzer Dauer.* Für Ihre individuelle 
Pflege bieten wir Ihnen zwei Pflegesets an, die 
sich in ihrer Zusammenstellung unterschei-
den. Das altbewährte „Bistro“ Pflegemittel, 
sowie der antibakterielle Kupferball sind se-
parat erhältlich. 

*Nähere Informationen erhalten Sie in unseren Flyern 

„Pflege - und Anwendungstipps“

KUPFER– UND MESSINGPFLEGEMITTEL
„BISTRO“

Art.-Nr.          UVP   EAN                                     
2111-05          19,95 €   4250049921118       150 ml

PFLEGE-SET IN BLECHDOSE, 
VERSCHIEDENE ARTIKEL ZUR REINIGUNG
VON KOCHGESCHIRR

dies beinhaltet:
Holzspülbürste | Mikrofasertuch | grober Scheuerschwamm | 
Spülschwamm | Kupferreinigungsball | Reinigungspaste

Art.-Nr.          UVP   EAN                                     
8000-06         49,95 €   4250049951863       

KUPFER-PREMIUM-PFLEGESET,
VERSCHIEDENE ARTIKEL ZUR REINIGUNG
VON KUPFERKOCHGESCHIRR

dies beinhaltet:
Holzspülbürste | Mikrofasertuch | Schaumstoffschwamm |
Spülschwamm | Kupferreinigungsball | Bistro Pflegemittel

Art.-Nr.           UVP   EAN                                    
8000-07          49,95 €   4250049951993       

ANTIBAKTERIELLER KUPFERREINIGUNGSBALL
AUS REINEM KUPFER

Art.-Nr.           UVP   EAN                                    
8001-07            5,95 €   4250049952037      



Kupfermanufaktur Weyersberg GmbH
Weitenburg 1

72181 Starzach

Tel.: +49 74 57 93 18 300
Fax: +49 74 57 93 18 304

Email: info@kupfermanufaktur.com
www.kupfermanufaktur.com


